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Museo Activo del Aceite de Oliva y la Sostenibilidad
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Se ubica en la parcela 27a

en Geolit -Parque Cientifico-

Tecnoldgico del Aceite y del

Olivar-, localizado en Mengibar

(Jaén) junto a la carretera nacional

A-44, frente al actual Instituto de
/ Investigacién y Formacion Agraria
“Venta del Llano”.

El Museo Activo se configura como
un moderno espacio expositivo

destinado a la difusién de la cultura

del olivar y el aceite de oliva,

integrado por areas de exposicion f y
descubiertas e interiores /,ﬂ s / /

El Museo ha sido
financiado por
la Diputacién
Provincial de Jaén
y la Consejeria
de Agricultura y
Pesca de la Junta
de Andalucia, y
promovido por la
Fundacion para
la Promocién y el
Desarrollo del Olivar
y el Aceite de Oliva.
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La exposicion permanente
El viaje al mundo del olivar. La
floracion de mayo, la formacion del
aceite en otofio, la recoleccion ...
Una campafa completa contada
de forma amena y para todos los
publicos

Cultivar siemptre ha sido un arte

y fambién una ciencia!

Las técnicas phodernas de cultivo del
olivo nos pernpiten reducir el consumo
de aguajmuy por debajo de otros
cultivos de regadio.
éalo en como se hace!

¢ Sabe diferenciar la calidad de los
aceites virgenes?

Nuestros expertos le ensefiaran a
apreciar los aromas que distinguen a
los aceites de oliva virgenes extra en
el Circulo de los Sentidos

El olivar: ecosistema agricola

El macroescenario del ecosistema del
olivar le envolvera nada mas entrar en la
exposicion.

Atmosfera-suelo-olivo, fauna y

flora conforman el agroecosistema
cararcteristico de la cuenca mediterranea

¢Le gustaria aprender a elaborar
aceite de oliva virgen?

En la almazara interactiva
descubrira los secretos que solo
conocen los maestros de almazara




¢ Coémo separamos
el aceite de

los restantes
componentes de la
aceituna?

Dieta Saludable!

El juego de la alimentacion
mediterranea le ensefara a distinguir
el valor nutricional de los diferentes
alimentos y los distintos tipos

de grasas: saludables y menos
saludables

¢Coémo se
plantan los
| olivos?

Mas de 2000
variedades!
¢, Sabia que en el
mundo existen mas de
2000 variedades de
olivo distribuidas por
los cinco continentes?
Vea nuestra coleccion!

¢El aroma a tomate es

un atributo positivo o un
defecto?

En el juego de los aromas
descubrimos los matices que
es capaz de percibir nuestro

olfato
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